
PROGRAMME DES REPAS DU LUNDI 25 JANVIER AU VENDREDI 19 MARS 2021

1 lun. 8 nov. 21 jeu. 11 nov. 21 ven. 12 nov. 21

ENTRÉES Ananas au thon Velouté de potiron

FÉRIÉ

Pamplemousse Bio

PLATS
Nuggets de poisson Tarte chèvre tomate 

GARNITURES

Aubergines grillées

Polenta croustillante

Fromy Gouda Bio Yaourt sucré Bio

DESSERTS Éclair chocolat

Mar. 9 nov. 21
Menu Halloween

Hachis parmentier Bœuf 
Bio

Sauté de veau aux 
olives noires

Omelette Bio à la 
tomate

Dos de colin sauce 
mangue

Purée de pommes de 
terre Bio

Salade verte dés 
d'emmental

Riz napolitain à la 
mozzarella

PRODUITS 
LAITIERS

Cocktail de fruits au 
sirop

Terrifiant cupcake 
d'Halloween



2 lun. 15 nov. 21 mar. 16 nov. 21 ven. 19 nov. 21

ENTRÉES Taboulé Velouté de légumes Bio

PLATS

Rôti de bœuf au jus

Moules marinières Bio

GARNITURES Frites Bio
Purée au cantal

Livarot Yaourt sucré Bio

DESSERTS Pomme Yaourt aux fruits Bio
Raisin Bio

Banane Bio

Jeu. 18 nov. 21
MENU BIO AUTOMNE

Batavia Bio dés 
d'emmental

Menu du chef

Thème Italie

Spaghetti bolognaise 
de lentilles

Boulettes de bœuf
sauce tomate basilic

Filet de lieu sauce 
homardine

Haricots beurre aux 
oignons

PRODUITS 
LAITIERS

Fromage blanc Bio + 
sucre



3 lun. 22 nov. 21 mar. 23 nov. 21 jeu. 25 nov. 21 ven. 26 nov. 21

ENTRÉES

Surimi au kiwi
Pamplemousse

Pâté forestier

PLATS Œufs durs en béchamel

GARNITURES

Carottes Gratin de courgettes

Blé Bio

Chanteneige Yaourt nature sucré Munster 

DESSERTS

Orange Bio
Tarte aux pommes Salade de fruits

Banane

Salade mêlée Bio 
et ses petits croûtons

Salade de concombre 
maïs feta

Sauté de bœuf aux 
lardons

Cuisse de poulet saveur 
barbecue

Parmentier de canard
(plat complet)

Filet de colin aux 
petits légumes

Pavé de colin 
bordelaise

Parmentier de poisson
(plat complet)

Gratin d'épinards 
pommes de terrePetits pois à la 

française

PRODUITS 
LAITIERS

« Ptit roulé » fol épi

Petits suisses aux fruits 
Bio



4 lun. 29 nov. 21 mar. 30 nov. 21

ENTRÉES
Céleri Bio rémoulade

PLATS

Raclette 

Raclette végétarienne

GARNITURES Pommes vapeur

Fourme d'Ambert

Buchette chèvre Bio

DESSERTS

Avocat surimi 
mayonnaise Salade vitaminée

(salade, agrumes)

Chili sin carne et Riz

PRODUITS 
LAITIERS

Petit moulé ail et fines 
herbes

Cocktail de fruits au 
sirop

Yaourt de la ferme 
fraise
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